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Hausgemachter Nachtisch

“ After-Eight Schokoladen Fondue

Q7 Saisonfriichte

Ohne Gluten B Vegetarisch Oreo-Eiscreme
H Turiscampo Ice Cream (Waffel mit

Erdbeereis, Kitkat, Vanille und Schlagsahne)

RESTAURANTE & BAR Gemischte Nachspeisen

der Algarve mit Orangen-Eis

500€
6,50€
590€
500€
750€
10,50€

7,00€

Couvoil.
Kase-Mischung, Krauterbutter, Sardinenpaste
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Fischsuppe
@ Garnelen mit Knoblauch
&) Venusmuscheln nach Art ,Bulhao Pato* (mit Sud aus Olivendl, Koriander, Knoblauch und WeiBweinsud
W Rotkohl, Ananas und Rucula Salat mit Vinaigrette

Gemischter Salat

Caprese-Salat mit Tomaten

(}P .
Fischsupp
@ Seeteufel und GarnelenspieB mit Basmati-Reis
Kabeljau nach Braga-Art, Tomatensauce, Zwiebeln, Paprika und Kartoffelscheiben
Gegrilltes Lachssteak mit Kartoffel, gebratenem Gemise und Fenchelsauce
Gegrillter Thunfisch mit gedunsteten Gemuse und Kartoffeln
Oktopus und Kartoffel im Ofen
Geschmortes Goldbrassenfilet, Salzkartoffeln mit Knoblauch und Oregano-Olivendl,
dazu sautiertes frisches Gemiise

Héhnchenbrgst mit Honigsenf und Rosmarin mit sautiertem Gemuse und Kartoffelgratin

Gegrillte Lammkoteletts mit Minzsauce, sautiertem Gemuse und Steakhauskartoffeln
Rindersteak auf portugiesische Art
Tomahawk-Steak fur 2 Personen mit Reis, Steakhauskartoffeln und sautierten Kirschtomaten
W Tagliatelle it Tomatensauce und frischem Gemise
Spaghetti mit Venusmuscheln
@Ww Kichererbsen-Curry mit frischem Gemise und Basmati-Reis
Gemuselasagne mit gemischtem Salat

@ Cataplana mit frischem Marktfisch
& Marktfrischer Seeteufel-Reis

MwSt. zum geltenden Satz eingeschlossen

6,50€

4,00€
6,00€
170€
150€
530€
4,00€
6.85€

12,00€
19,50€
19,50€
18,50€
18,50€
20,00€
19,00€

15,50€
18,70€
29,50€
47,00€

15,00€
15,00€

15,00€
15,50€

50,00€
40,00€



